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Wy e Comment développer I'approvisionnement en produits locaux et
i de qualité pour la restauration hors domicile (collective et
commerciale)

-@- Quelles sont pour vous les actions prioritaires a mettre en place pour atteindre les
- objectifs de la loi EGalim dans la restauration hors domicile ?
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Allotissement des marchés publics pour permettre I'entrée des produits du
territoire 6 VOTES

* Unretour en régie directe de la restauration collective 5 VOTES

* Identifier les établissements acteurs et non acteurs et comprendre pourquoi ?
4 VOTES

* Identifier les producteurs locaux concernés par des productions sous Signes
Officiels de la Qualité et de I'Origine 3 VOTES

* Une meilleure organisation collective des producteurs pour leur permettre de
répondre a des demandes d’approvisionnement en local importantes 3 VOTES

* Mettre en place les moyens de lutter contre le gaspillage alimentaire 2 VOTES
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Les difficultés rencontrées, les freins a la mise en ceuvre
des actions / projets :

= Des menus végétariens qui ne sont pas toujours acceptés par les enfants

= Les marchés publics / groupements d’achats hospitaliers régionaux ne sont pas
ouverts aux produits bio et locaux

= Une baisse notable de la consommation du bio

= Laviabilité économique des petites exploitations a préserver 1 VOTE
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_@'_ Quels sont les outils ou infrastructures manquantes pour développer
B —4 I'approvisionnement local en restauration hors domicile ?
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* Unréseau de livraison et une petite logistique locale 9 VOTES

* Un répertoire des outils existants sur le territoire (transformation, découpe,
transport...) 4 VOTES

* Un abattoir local 2 VOTES
* Une cuisine centrale pour la préparation de repas 4 VOTES

* Un lieu d’achat en local pour les restaurateurs 1 VOTES
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Les difficultés rencontrées, les freins a la mise en ceuvre
des actions / projets :

= Trouver des transporteurs
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